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Menu [/Oiﬂsch[&lgf Romantik Hotel Hombeg

% ars/we/s en

Mariniertes ch/«enﬂe/sm von der Schonrieder , Buure Meg{f mit Parmesan und Olivendl
Catar vom Schweizer Rind mz‘thmc, Céte de moine und Caast

Variation vom Lacks mit Kréiutersalat und Brioche

Terrive von Flusszander und Lacks mit Dil-Senfiauce und Spargel-Salat

Marinierter Z&fe&lm'tz mit Niisslisalat, Kartgfeldressmiund Apfel—/\/leerret@ch
Cerrine von Zafelspftz mit Linsen— U{'nagfet(e und frt’schem Meerrettich.

Carpaccio vom Chunfisch mit Sojasauce und Wasabi

Halé{gbm tener Sal‘blz‘;ﬁasm@sch mavriniert mit Sesam, Koriandersauce und Shiso—Kresse
Kalbscarpaccio mit Krdutersalat, Gorgonzola, Pecanndissen und Agana"{

Carpaccio vom Schweizer Rind mit marinierten Champignons und Rucola

Catar von ggréfucﬁerter Entenbrust mit Fleur de Sel, Ho@{und A/ﬁfe(—Sellem'esa[at

Hausgemachte Champignonterrine mit Salat, Schalotten— l//mﬂﬂet@ und
Rolischinken von der %[;a . W/'/dgﬁ[u

Mille feuz’[/e von mediterranem gem tise mit Rohschinken von der /\//7 . W//d%#/ “
Nuss=Pesto und Parmesan

Bu'y?e[*/\/lozzare[la mit Ramati- Comaten, Nektarinen, Parmaschinken,
Racola—Salat und P/m'en/«ernen

Fenchelmousse mit ,Saaner” Hobelkéise und { gerdsteten Baumndissen

gm tiniertes ,Schonriederli” (leichter Z/'e/gfn/«dse ) m:’tHonﬁ
schwarzem Pfeﬁ%/f und Kréutersalat

,Vitello Tonnato” Pochiertes /@/@‘Ye/sckm/thausj_emach@r Z:/Lurﬁsch—/\/la onnaise
und /@Fernd/?feln

Z:/Lurfzsc/t Catar mz’t/’passionsfmchtc urrymayonna ise

Feta—Zucchinirélichen m/%ztmc/me@m Kirschtomaten, schwarzen Oliven und
Rucola-Salat
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Warme Suppen

Kréuterschaum-Suppe

Cappuccino von Riiebli und Ingwer
Kartoffel-Cremesuppe mit Brunnenkresse und Keta~Kaviar
Siisshartoffel-Suppe mit Chorizo und Vanille~Cl
Meerretlichschaumsuppe mit Tafelspitz
Blumenkohlsuppe mit Kiirbiskern—Cl

Brokholi-Crem esuppe mit Crevetten
CMVCy*Z/tmne///l{mssuFFe mit Creveften-Spiess
Basilikum -Schaumsugpe

Champignons= Rahmsuppe mit Croutons

Suppe von Waldpilzen mit Rohschinken—Biskuit
Gefliigel-Cremesuppe

Sellerieschaumsuppe mit Chili-Ol

Gulaschsuppe mit Bavernbrot

, Tom kha Gai" Sugpe

Kiirbis—Cremesuppe mit asiatischen Aromen
Kar@ﬁ/—spma@wme mit pochiertem Hiihnerei
Krustentierschaum mit Armagnac
Randen-Cremesuppe mit. Wasabischaum
Kejfen—sup/ae mit gebratener Riesen—Crevette
Kréduter— Comatensuppe mit Pastis und gkm@nem Lammspiess
Linsen-Cremesuppe mit Speck und Croutons
Cremesuppe von Peperoni

Petersiliennurzel-Suppe mit gebackenen Kaltsmilken
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Klare S uppen

Cafelspitz= Bouillon mit Wurzelgemdise und Fladli
Gefligel-Consommeé mit Eierstich

Comaten—Consommé mz’tSeetebfel und Basilikum
Fenchel-Consomme mit Kirschtomaten, S@an und Crevelten
Cessiner Z, ucchetti-Suppe mit Safran und Comate

Klare Ochsenschwanz-Suppe mit Sherry

Rinds—Consommé mit Fladli

Cee vom Rehm/tgem dse/yerlem

Kalte SMFF@H

Kalte gur/«ensuﬂpe mit Dl ﬁgrduchertem Lachs und Keta—Kaviar

Kalte Kartoffel-Lauchsuppe mit Triffel-Cl

Geeistes Siippchen von roten Linsen mit griechischem_Joghurtund Agf_&m—@/
Gazpacho , Andaluz" mit Pesto—Crostini und Oliven—Cl

Geeistes Mandel-Siippchen mit mariniertem Thunfisch

Erbsen Gazpacho mit Minze mit_ Jakobsmuschel-Crostini

Geeistes Forellen-Siippchen mit Keta—Kaviar und Dl
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Warme und lauwarme Uars[we/sen

Nisslisalat mit Zm‘ﬁ"el—Lauch%/che und Rohschinken von der A[F ) W/M%ﬁ ‘
Ceaser—Salat mit gebratener Poulet=Brust, Parmesan und Croutons
qu'carée*Orarggnsa/atm/tiwkackenen Crevetten und Mandarinen—Olivendl

, Blach ngr “Crevetten im Kartojfklmn@l mit Barbecue—Mousse und Krédutersalat
Gebratener Wolfsbarsch auf getriiffeltem Kohlrabi

Risotto m/tZ/tmmergfas und iebmtener Jakobsmuschel

Risotto mit ?:/ym/&m, /{etmckneten Comaten und { gercstetem Olivenbrot
Gebratener Seeteufel auf Safran—Risotto mit Rucola und Ratatouille~ Vinaigrette
Hausgemachte Kartoffel-Grocchi mit Hummer und Lavch

Hausgemachte Tagliolini mit,Saanenlénder * Waldpilzen und Krutern
Haus/{emachte Kar@jrel—gnocc//u' mit Ochsenschwanz— R@{outund Salbei- Butter

Haupﬁd% m/tSchwe/meﬂe/sch
Doppeltes Schweinshotelett mit Kréuterbutter, Bm@zar@fkln und Bohnen

Schweine— Riicken am Stiick gebraten mit Pllaumen gefiillt an einem Kimmel= Jus,
Kar@ﬁ"egfadn und gem lise 5 Pﬂ 5¢ f J

R/chﬁﬁ)ggt’ — ,Ossobuco » gremolata " mit Polenta und Blattspinat

Wiener Schnitzel vom Sc//u/veinsﬂet Pommes Frites und gem lise
Schweineriicken—Steak mit einer Waldpilz— Rahmsauce, Bmt—SObﬂé und W/’rsirﬁ
Schweineschnitzel an einer Caﬂmc— Rahmsauce mit Bandnudeln und Gemdise

Schweins—Filet am Stiick gebraten mit einer griinen Pleffer—Sauce,
Daup/fuh—/@w@ﬁrelm und Gemiise & Pfﬂ

Cordon Bleu vom Schweine— Riicken mit Bréic//zen@feiler*Kartaﬁfeln und gem Lise
Hausﬁizmach@ Bavernbratwurst mit Zwiebelsauce, Résti und gemu'ise
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Haupgd'/gf mit Kal bﬂe/sch
grossmutteré Hackbraten m/t]pflaum en, Herzz{[n—/@ir@f@/n und gem tse
Saltimbocea vom Kalb abf Cararol” Risotto mit Z:@/m/anz/us und Broccoli mit Mandeln

Hohpiicken vom Schweizer Kalb arm Stick iebm ten mit weisser Schalotten Sauce,
&vgyard /QF@%IM und gem Lise

Kﬂ/@escﬁme(ze[@s 3 Freunde” mz’thc/«e//que/sc/f(L Steinpilzen, Résti und gem Lise
/Qi/ks/m/[/ard mf Comaten— Risotto mit Basililwm ~ Jus und gem Use

Pochierles /@/@ﬁ[e@'m Kyéiutermantel mit Morchel- Ralbynsauce, Maisblinis und Karotten mit Vanille

/@/@esc/me’ge[tes Ziircher Art” mit Résti und gem Lise

Mit Mozzarella, Rokschinken und Comaten /gfﬁ(/[tes Kalbsriicken—Steak abf
Rosman’ndus und Weisswein— Risotto

Kalbsrahm —gulaschmitslﬁdtzli und Karotten
/@/%E[m//zet(m/tCMm@/zams, gembise/perlen und Bandnudeln
Kalbsrabyn— Braten mit Whaldpizen, Spéitzli und gem Lise

,Cordon Bleu” in der Haseluss—Kruste mit Etivaz—Kése und Z:mckerjll[e/sch
Kﬂ/”@[fdn mit Krdiuter und gembise

Ein Klassiker: Uenerschuitzel vom Kalb mit Pormes Frites und gem lise

Hau/yg&'ilg_e mit R/’Mﬂe/sch

Ein Klassiher! - ,Suure Mocke', Kartoffebtock mit Chymian und Gemiise

gu/&sch vom Rind mit Savertwaut, Bohwen, Savervabm und &Hmr@j@ln

Tafekptz mit Meerrettich-Sauce, Bovilon-Kartoffel und Dérrbohven

, Boeuf en douibe” mit Rahpolent

Gebratenes Steak von der Rindshuftmit Kriiuterbutter, Lyoner—Kartoffel und Gemise
Hohyticken vom Schweizer Rind an einer Rotwein-Schalottersauce, ,,Carvarol” Risotto mit

Krdiutern und gem tise
Entrecote in der Meervettich-Kruste ﬁebmten mit Maxim —/Qir@fe/n und Bohren
ﬂhdsﬁ[gt Wdﬁfe[ Stros &mgf ‘mit zweierlel Rets

@hﬁ&ﬁ[eb&@ej@n mitgriinem j%%jzer und gem tise— Reis
Filetvom Schweizer Rind mit einer Portwein-Schalottersauce , Sc/@/oss—/(ar@fe[n und gem Lise

Filet vorm Schweizer Kind auf Ochsenschwanzragout, mit hausgemachten Kartoffel- Grocchi
Wld/{eschmor@n /Q%sd@m;én g Dg 95% g
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Haupgdlgg mit Lamm

Rosa gebratener Lammgigot mit Resmarin-_Jus, Lyoner—Kartoffeln und Speck— Bohen
Lammbkoteletts mpruetsc/gng’hu@fy, Saverrakm und Bmt/@r@ﬁln

Am Stiick j:%[?mtenes Lammbkarree in der Krduterkruste mit Z/ymmﬂus,

gratinierter Griess-Grocchi und Gemiise

Gebratenes Lammfilet mit Rotwein-_Jus, Basilikwm Ol und Rissolé~Kartoffeln

Lﬁmm@fdi an einem Rosmarin_ Jus mit Knoblauch, Kar@fkgmﬁn und Gemdise

Geschmorte Lammhaxe mit Thymian—Hollandaise, Rosmarin—Kartoffeln und Gemiise

Lamm Saltimbocca auf Weisswein—Risotto mit Broccoli und Basilikum~Cl

Lammbhoteletten mit Begbahnen/«muesauce, S@o/r/@r@ﬁfeln und lauwarmem Bohnen—Salat

Hauptgdnge mit Gefligel
%?bmt@ne Seeléinder Maispoulet Brust mit Morchel- Rahmsaice,
05!/&1@”6 und Karotten mit Vanille

Knusprige Perlhuhn Brust mit Portwein~ Jus, Risotto und Gemise

Pochierte Maispoulet Brust an einer Rosmarin-Sauce mit Tagliolini und Gemiise
Fau[etbmst—gesc/fmetzeltes an einer jDaFm'/m— Rahmsauce mz’tgem tise— Reis
,Cog au vin " mit Rahmpolenta und Karotten

Poulet Picatta auf geschmolzenen Tomaten mit Knoblauch-Spaghetti und Broceol
Rosa gebratene Entenbrust mit Orangen-Sauce, Mais-Galetten und Gemiise
Misthratzerli” mit Rosmarin, hau%fmach@n Kar@jfel—gmccﬁu’ und Speck—L/nsen
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Haupgdlgg mit Fisch.

gebm@ne Cranche von ?:/wﬁschm/t Z@L/m/ﬂn/@ir@j%[n, Zomaten—?apm@mﬁse und Olivendl

Zander in der /W@jfel/«ms@ mit Prasecco-Schaum und Blattspinat

Sa/k//gﬂ,, Blau" mit Meerrettich-Schaum, &Hmr@j%m und gema'se

Uberbackene L ackstranche an einer Limonen— Rabwnsavce mit Pariser—Karteffeln
@b&hxmwﬂc Rauchlacks, Keta—Kaviar, Zitronen-Olivendl

Crevetten an einer rassigen Curry-Sauce mitschwarzem Reis

Asiatisches Forellnflletim Sojsud mit Gemise-Nudeln

%ﬂe@ mit einer Mandelbutter, &H«w@j@ln und Blattspinat.

Lacksklésschen mit einer Se@%mm&uce, /<ar@feln mit Safran und Lauch.
Gebraterer Wojlébarsc/fmbfslpeckllmgn mit Bmt—/w@j% und Aceto Babamico
Gebratene Rotharberflets mit hgwer—Sauce und Paprika- Polenta

ebmtenes Doradenfilet av Fench,e[sa/atmzt Z@m'mm—/@ir@fe[m
ie@oc//meten Comalen Wtd Olivendl

Ue/g_etam’sche Hau/ﬁgdlfl/g_e

Heisser Comme de Rab/l{‘emantmit Bm‘d/mrtaﬁre[n und Krduter*O/
Penne , Puttanesca” mit Kréuter—Salat und ghabe[@m Parmesan

Hausﬁizmach@ Kar@?ﬁe[*gnocc/u' an einer /’Da/ym'ka* Rahmsauce mit Begzm'se - gratiniert

Uberbackene Kréuter-Crépes mit Blattspinatund Waldpilzen
Gemdisercsti , Horn k@gj mit Kréutersaverrahm

Carnaroli” Weisswein— Risotto mit Morcheln und {griinem Spargel
Safran—Risotto ,Zia Maria” mit Steinpilzen

Zoﬁl/ﬁ@l!@ mz’tNussFesto, Broccoli und Parmesan
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Desserts

Creme Catalan mit Orangenflets

Creme Brulee von der |Valrhona Schokolade mz’t?ass/onsﬁucht&orbgt

Variation von Creme Brulée (Schokolade, Vanile, Catalan)

Hausgemachtes Erdbeersiippchen mit SaverrahynFis und Blitterteig-Gebiick

Haz/g_emachte Stissmastereme mit,Saaner” Brezeli

Gebrannte Creme nach, Grossmulters Art’

Caram eﬂ«a“@l&' mit Rabyn auf mariierten Kiwi

Gebackene Agfeliichein mit Zimtund Zucker, Saower | anileess

Han%gmach@r Niddlechueche” mit Caramel-FEis

Meringuies auss dem Holzofen mit Doppelralyn

Exotischer Fruchtsalat mit Avavassorbet

Siigpchen von Ho@{m elonen mit Limetten und Basillum—Sorbet

Himbeersiigpehen mit Prosecco und /@bggmac/uiem Uan/[/e:/%@hur@s

Hausgemachtes Tiramisu mit Passionsfruchisauce

Avarascarpacio mit Kohosnuss—Eis und Mali

Zweierlel Mousse von der Coblerone Schokolade mit exotischen Friichten

Movsse von der Milchschokolade mit W%u’sfzyllka"r und Brombeerkom pott

Movsse von dunkler Valrhona Schokolade und Saverkirschen—Kom Fattm/t@u'//

Movse von der Conka Bohne und @u@m Mar/z{o und Chili

Safmnmausse mit Knusperblier, Portweinfeigen und Portwein—Fis

Das Rum— Zégﬂ/ ,,Hambegﬂ - /woggmachtes Rumess mit Resinen

Das bjfﬁg?{esc%daggne E’s/mﬂ%e ,,Homkeg"

Sabfiyon mit Kirsch, Gptoader Stracciatela—Eis und Saverkirschen

Sabayon mit Kahlua und Bavanen—Fis

Pafaitvon Madagashar Vaville mitlaunarmen Himbeeren

Pafitvon der Valrhona Schoholadde mit Cograc und Passiorsfruchi-Sauce

Pag%/tmiwr@s und Krokant mit @u@m Birnen und Quitten

Portwein-Schokoladermousse im B/dt@r@ﬁ—cometm/t@ggmmtm Fe/ien— Sorbet und Cas&'s-Fe/ggn
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Variation von hausgernachten Sorbels mit Frichten

, Carte atin” von Feigen mit hausgemachlem Resmarin—Honigeis

, Carte Tatin" von Apfeln mit anile~Eis und Sabayon mit Caluades
Panna Colta mit Erdbeer—Coulis

Panna Colta mit Schokolade und Himbeer—Coulis

Panva Cotlg mit Avanas und Espresso-Gelée

Ba Jr/SchCreme mit Conka Bohven und zweierlei Frucht-=Saucen
Salat von Erdbeeren und Ananas mitgriinem ﬁfeﬂér»/i's
Dessertuariation mz‘ti@bggmac%@n Kestlichkeiten

Eine Avswahl regionaler deespezz’&f[{'@i'@n mitfwggmachtem Friichtebrot.
Fe/jgnsenf und Comatermarmelade

Alle Presse verstehen sichin CHI und inkl 8% Mehywertstever
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